
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 イベントで人気のイベントで人気のイベントで人気のイベントで人気のフランクフルトフランクフルトフランクフルトフランクフルトの作り方の作り方の作り方の作り方    

マニュアルマニュアルマニュアルマニュアル    
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材料材料材料材料////目安目安目安目安    

    フランクフルト：人数分 

マスタード：適量    

バツグンバツグンバツグンバツグンにににに美味しい美味しい美味しい美味しいフランクフルトフランクフルトフランクフルトフランクフルトの作り方の作り方の作り方の作り方    

トマトケチャップ：適量 
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①①①① 油油油油ででででななななじませてじませてじませてじませて温めた鉄板焼き機に温めた鉄板焼き機に温めた鉄板焼き機に温めた鉄板焼き機にフランクフルトフランクフルトフランクフルトフランクフルトをををを乗せます乗せます乗せます乗せます。。。。

    

 

※焦げ目が出るくらいまでしっかりと火を通しましょう。 

※ひっくり返したりして、まんべんなく全体に火を通しましょう。 

※冷凍もののフランクフルトを使用する場合、予め常温で解凍した

り茹でておくとすぐに割れずに美味しいフランクフルトを焼けます。 

※フランクフルトをつかむ際は、トングを使いましょう。 
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②②②② お好みお好みお好みお好みでででで、、、、ケチャップケチャップケチャップケチャップややややマスタードマスタードマスタードマスタードソースソースソースソースももももかけましょうかけましょうかけましょうかけましょう。。。。

    

    

 

 

 

 

 

 

----ワンポイントアドバイスワンポイントアドバイスワンポイントアドバイスワンポイントアドバイス----    

フランクフルトフランクフルトフランクフルトフランクフルトををををそのままで焼くと、弱いところそのままで焼くと、弱いところそのままで焼くと、弱いところそのままで焼くと、弱いところからからからから破破破破けていけていけていけてい

きますきますきますきます。。。。    売り物なので、見苦しくなるのを防ぐために、事前に売り物なので、見苦しくなるのを防ぐために、事前に売り物なので、見苦しくなるのを防ぐために、事前に売り物なので、見苦しくなるのを防ぐために、事前に

包丁包丁包丁包丁でででで切れ目を入れ切れ目を入れ切れ目を入れ切れ目を入れておきましょうておきましょうておきましょうておきましょう。。。。    

またまたまたまた、、、、コッペパンコッペパンコッペパンコッペパンにににに切れ目切れ目切れ目切れ目を入れてを入れてを入れてを入れて、、、、ホットドッグホットドッグホットドッグホットドッグにするのもにするのもにするのもにするのも

OKOKOKOK！！！！    



- 4 - 

 

 

 

 ■詳細は弊社 HP「フランクフルト焼き機レンタルページ」をご確認

下さい！ 
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URLURLURLURL    http://event21.co.jp/mat_125.htm 

 

 


