
----    取り扱い説明書取り扱い説明書取り扱い説明書取り扱い説明書    ----    

■鉄板焼き機の組み立て方■鉄板焼き機の組み立て方■鉄板焼き機の組み立て方■鉄板焼き機の組み立て方    

1. ガス管を通します。 

 

 

2. ガスタンクのバルブを緩め、 

すべてのコックを開けます。 

    

※※※※バルブを緩める前は、必ずコックが閉まっていバルブを緩める前は、必ずコックが閉まっていバルブを緩める前は、必ずコックが閉まっていバルブを緩める前は、必ずコックが閉まってい

ることを確認して下さいることを確認して下さいることを確認して下さいることを確認して下さい。。。。 

3. バーナーに着火します。 

 

4. 鉄板を乗せます。 

 

※着火後は大変熱くなっております。※着火後は大変熱くなっております。※着火後は大変熱くなっております。※着火後は大変熱くなっております。    

必ず軍手を着用し、二人で鉄板を載せて下さい。必ず軍手を着用し、二人で鉄板を載せて下さい。必ず軍手を着用し、二人で鉄板を載せて下さい。必ず軍手を着用し、二人で鉄板を載せて下さい。 

 

 

これで準備これで準備これで準備これで準備 OKOKOKOK！！！！    

    

 



----    便利な便利な便利な便利なごごごご使用方法使用方法使用方法使用方法    ––––    

4444 つのスペースで火力調整可能！つのスペースで火力調整可能！つのスペースで火力調整可能！つのスペースで火力調整可能！    

  

例えば、先にお肉を焼いていて、一旦端に寄せて野菜を焼きたい時でも、1 つのスペースの火力を

消して置いておけばお肉が焦げる事もありません！ 

 

トユやストッパーの縁がありますので、豪快に料理を作っていても食品が落ちたりこぼれトユやストッパーの縁がありますので、豪快に料理を作っていても食品が落ちたりこぼれトユやストッパーの縁がありますので、豪快に料理を作っていても食品が落ちたりこぼれトユやストッパーの縁がありますので、豪快に料理を作っていても食品が落ちたりこぼれ

たりしません！たりしません！たりしません！たりしません！    

  

調理の途中で火が消えたとしても調理の途中で火が消えたとしても調理の途中で火が消えたとしても調理の途中で火が消えたとしても、側面の穴からチャッカマンを使って再点火できます！、側面の穴からチャッカマンを使って再点火できます！、側面の穴からチャッカマンを使って再点火できます！、側面の穴からチャッカマンを使って再点火できます！    

            

 

鉄板器具周辺の汚れを気にする必要がありません。 

 

周りが汚れていると見た目も悪いので、せっかくの

料理が美味しそうに見えません！ 

 

わざわざ熱くなっている鉄板を動かさずに火を着火する事が

出来ます！ 

一か所付けると、全体的に火が広がる構造になっているので

便利です！ 

 

 



----    メンテナンス方法メンテナンス方法メンテナンス方法メンテナンス方法    ––––    

ある程度綺麗にしてからご返却下さい。ある程度綺麗にしてからご返却下さい。ある程度綺麗にしてからご返却下さい。ある程度綺麗にしてからご返却下さい。    

  

 

鉄板掃除の完了目安はこのような状態です。鉄板掃除の完了目安はこのような状態です。鉄板掃除の完了目安はこのような状態です。鉄板掃除の完了目安はこのような状態です。    

  

■詳細は弊社 HP「焼そば焼き機レンタルページ」をご確認下さい！ 

 

QRQRQRQR コードコードコードコード    

 

URLURLURLURL    http://event21.co.jp/mat_122.htm 

 

外側側面も忘れずに汚れをチェックしてください。 

火をつけたまま掃除すると楽に汚れが取れます。 








